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乳酸菌飲料協会  

乳等省令に殺菌タイプ発酵乳（仮称）の追加の要望  

1．はじめに   

乳及び乳製品の成分規格等に関する省令（以下乳等省令という■）の別表二の  

（三）「乳製品の成分規格並びに製造及び保存の基準」中に「（23）発酵乳」の規  

格基準が設定されているが、殺菌タイプ発酵乳は規格化がなされていない。   

一方、国際食品規格（コーデックス規格）には、その適用魔囲の中で「発酵乳  

類とは、加熱処理発酵乳、濃縮発酵乳及びこれらの製品からなる複合乳製品をい   

う」と規定され外国ではすでに市場に流通している。（別添資料参照）  

2㌧要望の理由   

発酵乳製品にバリエーションを持たせ、発酵乳市場の拡大，発展等を図る。  

3．発酵乳の成分規格等の変更について  

（1）乳等省令別表二の（三）中、（24）乳酸菌飲料（無脂乳固形分3％以上の  

もの）の「1成分規格」に定める「ただし書き」を（23）発酵乳の「1  

成分規格」中に追加する。  

（2）乳等省令第7条第2項「三乳製品」のルに「殺蔚した発酵乳」を追印す  

る。  

以 上   



・コーデックス発酵乳規格（最新版）  
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Titrab）cacidib，，eXpr6SSedas％  
min．0．6％   min．0．6％  血血．0．7％   
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620   01utamiGaCid（L＋ト   GMp   

62l   MDnOSOduInけlⅥmm81eL－   GMf   

62ヱ   Monop01適um貝Iulam8旭し   OMf   

623   C白kium月Iubmれ亡ロトL－   GMP   

624   MDnOam血0止山爪尾Il舶爪8杷，1′   GMア   

625   M▲帥e血mかhmalGDl－し   GMア   

626   Gu餌y】ic8Cid5■－   GMア   
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】NSN乱   N抑朋沌IAddj伽e   Mn血ⅥmL¢Vd   

62，   Ca】dumguむIyIate，5し   OMア   

の○   bo血iG8Ciれ5し   OMア   

る3l   Di加iu爪in05ina晩5－－   GMp   

63Z   Dipobdじmh岱in血．5し   ．GMP   

633   Cddumho∫h8tち5L   GMP   

634   C且1dumIibonuG‡codd持，5，－   0岬   

635   Di∝diⅥmdbo爪ndeodd6，5し   GMP   

63（；   M81bl   OMp   

‘37   E仇ylⅦ帽11Dl   OMP  

Pr（Serrat如び  

2qO   50ゐi¢a¢id   

281   Sdium501加鹿   100Omg化gas∽∫b；Gadd  
2蛇   Pob5Siums包も8te   

2¢3   Cal¢iumsαb且ぬ   

210   B皿aDiGaCid   
211   Sodit】mbⅢZOatO   300m月仲島おb用ひiGatid  
212   Pot叫貞Ⅶmも印Z8ate   

213   Cさl¢iumbql石Oak  ‘ 

234   Ni血   50【Im血  

SI8閲肋mⅧ扉Tucken亡rS  

170（i）   CさIciumG町もonat8   GMp   

331【iii）   T心血血md血血   OMP   

338   ●  ●＝●Il ，l   
ユ39丘）   M¢m¢SOぷⅦれOr也oph血b   
3ユタ一日）   Di就diumor血op加持ph8t¢   
33叩ii）   T高畑diumo一山op王IDSphat£   

ま40の   Mo血OpOt感ulnOdhopho卸h船   
｝40日王）   Dipo払S血mt〉山lOpb5pb8b   
340（iii）／   Tripo‡叫SiロmO血ophospbab   
341の   Mo皿∝ak如爪○瓜○虚○印わ如   

341一誌）   仙dumor払opho与p】仲k   
ユ4叩ii）   Trid七illmOt也oph（】印batc   

ユ42¢）   Mon00mmOmilImOr血opho占pb山¢   
封之伍）   Dimlm8nilImO仙OpIlO印h腑   
343¢）   M…Omき仰鴨iumo血0画10Sph此   
343（ii）   以m8隕e血modlOPbospt18t¢   10（カm威kg．扇mglyorin  
34ヨ（誠i）   Trim8繹lぢillmOボbod10叩bt8   mbin如i00，ぬpb防phorus  
450（i）   MillmdipI】0印払出e   
450（ii）   ▲ ● ■  ■■ … 仰＝ － ＝   

450r誌り   Te佃OdiumdjpllDSph81∈   
450M   TetⅣP佃Sium蛍phbSph血t¢   
450（d）   Didci11mdidlO！巾h8te   
450（vii）   C且】dumdbv血0文亡ndiph（】5pb【¢   

ヰ51（i）   Pcnbs∝liumldpIl防ぬato   
451（ii）   P飢t坤加商血ItdpbDSph出¢   
452（i）   Sodiump01γphosp加地   
45神埼   Pota5Siumpoll・pb05Ph01e   
452¢ii）   Sodiumc8lGilImp01y由0叩hat¢   

452〔iv）   C油加InP01ypb耶由8k   
452（巾   Ammoniump01YPbosp一旦b   
5J12   放加印加明血鹿   
48D   Al由血Ⅶ舶   GMP   

40l   Sodiu爪al血如   GMp   

402   Po一旦∬i叩川1成田t6   GM？   

403   Amomiumal月illa帖   GMP   
4朗・   CalGiじれ軸h血   OMP   

405   nopYlmじdYC0lal慮れ8l¢   GMP   

406   A即r   GMア   

407   
C孤丁喝mⅦ肌dit550dium，pdb∬iuln，8mmOnium，田Icium弧d   
ma脚e扇unlSalls（h¢llldi上嶋加c¢1lemn）   

8Mp  

407a   PJO防SSd凸血〝JJJロ5飴W8ed   GMP   

41D   Carqbl）8an郡m   GMP   

412   Gひ8r貝um   GMP   
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INSN仇   N8meOrAddi伽8   h血Ⅹimumレvel   

ヰ13   Tmgaca几1b騨m   GW   

414   Guれユ血bi¢   GMP   

ヰ15   Ⅹ乱n山a町卯m   GMP   

i16   K虹aya鮮血   GMP   

417   Taf8印m   GMP   

418   Gら11由IgUm GMア   

425   Ko再aG80ur   OMp   

440   Pccli【lS   GMP   

459   Be【8－Cydodexl血   5mR几視   

4醐（i）   MicrocⅣSt81】irleCell扇os8   OMP   

48叩i）   P【爪Vd巳虎dcelltllos巳   GMP   

4朗   M8血yJdh】0譜  GMp   
463  HYd相即rOPyI∝u扇os8   GMP   

4朗   HYdlOXyprOpγllnOtIⅣ】c8川ulo防   GMP   

4（i5   Me払yletbylcellulo5e   GMP   

4G6   SodⅥm血oxym血y】dlⅥIos¢   OMp   
467   E也勇hy血xγCthy】dlulo罪   GMP   

4（；含   C一口SS－1inkdc8ゐ叩me血ylαllulos8   GMP   

469   Sく〉血m恍加ⅩymdbY！cdlⅦ1DS¢．印町m山jG811y匝dlりIyz¢d   GMP   

470（i）   
Sal【50rmyds血，pa】mi由比ds池dcaoids扇血8mnDnia・C且Ici叫   GMP  
pot8SSi℃血and∝dium   

4TO（iわ   Sal【sdoIGiGぴid（鴎】血m，卵†a感ummdso血加）   GMP   

471   M助かanddi一山y眈d（ks   GMP   

472且   A比丘e旭d魚tⅣ且Cidts【8r30一見IY∝ml   OMP   

ヰ72b   一  ・－ ・  州  －  ● ：   ●   ●   

472G   一 一 ・■ 州 1   ● ： ・●   GMP   

50＄   Pbb5Siumd】lorid亡   GMP   

509   CdIcium．d】orid亡   GMP   

511   ・；ニー・     ● 川   GMP   

】200   Pnlyd血盟   GMp   

1400   Dcx扇nちrOaSttd血化ゝ   GMP   

1401   Å8id旭t¢d虞訂Ch   OMP   

】ヰ02   A】bIine加盟【亡d拍rdl   G九靂P   

1403   Bk■Bbdsb】芯h   GMp   

1404   0衰d遼東s【射dl   GMP   

1ヰ05   En2Ⅳmelrはteds加¢h   GMf   

1ヰ10   Monosbrchphos由at8   GMP   

、1412   DislaⅣbph防Pb痛   OMア   

lヰ13   m俗由比ddi5h血phospl旧t8   OMP   

lヰ14   A¢CⅣ血ddi5加hpho印h出石   GMP   

王ヰ20   StalGha00bt¢   GMp   

1422   Ac亡吋l且tddisl肌h8dif吼b   GM？   

H40   IlydrロスYpr叩小血血   OMP   

144ヱ   Hy血0犯・pm押Idi3加hpb叩1はl¢   GMP   

1450   St∬dlSdbmDdmvIsu∝in8te   GMP   

1」t51   Ac叫【8tdod血ぢdsb沌h   GMP  

訊YモeIene帽▲  

420   So止iI0l8ユdsorbit01町印p   OMp   

421   M且nDit01   GMア   

950   A亡凸皿1血I18pOb繋illm   350m少kg   

951   A5paJl且me   100Dm属仲良   

95ユ   Cy⊂1釘m8lcs   250mp座員   

タ53   Ⅰ50ロIaIl   G入庄P   

95JI   Sa∝血adn   100 mgn;g 

955   SuG†aloGC   40Dm釧也   

956   Åh也m8  100ロ扉kg   
96】   N¢Otame   108m戸永尾   

350m〆k8…弧aCdul如te  
962   ÅspaぬmかaCぢu脆n－¢Salt  画鮎血爪印血融血恒頑   

984   Pblylcito】sⅥl】p   GMP   

タ65   Malli101¢n¢ludi叩m81Iitol町mp）   GMア   

966   L8Glitot   GMア   

g67   Ⅹylitol   GMア   

一Th巳uSeOfmetenersislin元一ed比＝milk－andmilkde血aliYe－♭8SCd7，rOJuctsenergyEtduccdorwithELOaddcdsqg且r・  

7   
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Mpェhqml■YeI  1NSNo．  Nユm亡OrAdditiYe   

5． COⅣm加ⅢNANTS  

Theproductscovcn：dbyLhiss（mdFLrdstta11compbpwitItth〇nlarinllmIiTTlitsEbrconlaminFntSnnくIIhc  
na血ⅦⅡlreSi血8馳扇b血rpesdcides抑dvele血aⅣ血嶋S田ねblishedbytbeCod駄〟血emt扇鮎  
Cb心血i鈷io軋   

‘． 耳YGIENE  

ltisrecommended払出血epTQ血cts00Ⅴαd毎tlⅦ匹0Visionsof血s£tand祈db¢p持p卿由mdbandl¢d  
血8CCOrdancewithth8aPPmprtateSeCdonsDftheRecommendedhteEnationalCod80fPracdc8－  
GenBralPrinciplesofFoodHygicJ）e（CAαRCPl－1969），theCodeofHygie31icPrac6cefbrMilkand  
MⅡkPm血GtS（mC侃CI，57－20糾）狐do血訂托18V皿亡Cd耽t既Iss00hasCod防Of壬妙由印i¢hacdc8  
andCodesofPrachce．T鮎products血otlldcompb・With餌ymicrohioIDgicalc正teriaestablishedin  
accordanc8WiththePdnciplesfbrtLeEstabhslmentandApplicadotlOfMi∝ObioIogicalCriteda血r  
Foods忙AC／GL21－1997）．   

7． LAおELIJNG  

b虚di60丑b血¢prD扇5j即5ば鮎Cod既・G比e血5伽dadあー血合Labdli咽ばh甲a慮喝dlも0由  
（CODEXSTANl－1985）andth6GenBralStand訂dfbrtheUseofDairyTems（COD玉XSTAN206－  
199り，也8払mow血合sp∝慮cpmvkio皿Sapply：  

11 NAMEOFTnE下00D  

7．1．1nen弧eO一也8血od血dlb¢鈷rm餌tedmilkorcono已n仕叙d鈷m印旭丘mi駄孤軍prOpnate．  

Howev鶏血esenamβSm町ber印1a∝；d毎払edesigna血nsⅥ唱bⅧ屯Acidopもi】ⅥSMi叱馳駄Kumys，  
Stragistb，Lめneh，Ymera11dYktte，PrOVidedthatthepro血ctcomphcsYVi也th¢SPeCificprovisionsof  
血isS由れdad＿Yo如m町b¢Spelled耶8pprOpriat6h血eco皿tげOf離ilsale▲  

“刃tematecT）1ttmyoghudlasdeGnedinSec6on2，Shallt拇named瓜rough血euseofaAapPrOPriate  
qロ8日茄erhco再岨elk氾Wi血d博WOrd‘ラ0由Ⅶで1meGhosenqⅦ止抗α血劇d8SC血ちinaw町止血k  
8CCl皿tCaTldllOtmisIcadingtothcconsumcr，therLattJrCOfthcchaJlgCiltlpartCdlolhcyoghtJrtthrough  
theselecLionofthcspeci茄cLcc（ObGCiLZiinthecuIlurcformaJIL血cluri喝dlePrOdt）Ct．SuchchanAe＞  
．mayinchIdE）aInarkcddi飴renc8inthefbmentationorsanisms，metabolitesaJdJbrscnsozyproperties  

OfthoprodtlOtWben00mparedtothep∫Oductd9SignatedsoIclyasLYqghtJrt”・駄8mがesofqualifiers  
WhichdescribcdiffbrcnccsiTLSCnSOryPIOpCrticsincl11dcICrTrLSStLChas“血ild”and‘langy’、．nctcrm  
“dlemat¢G山b∬eyOghⅦでTsba皿not叩pレ拡adesignalion．  

恥¢血帥eSp飴i鎖¢紐皿Sm町beⅥSdinconneedonwi山地etem‘‘録0班n’’pm扇ded（i）thatlhe  
productsubEniucdLOBccdn8COmplieswi也therequirenlentSirLthisStandard，（ii）thatthcspccific  
扇a血rcⅦ加代SC弧bβreaCtiv弛dinreぉc心血1enumb¢柑毎払涙ng，弧d¢這）払出血e丘oz8np10du仁tis  
n即nedasⅢd＝mdissoIdぬrdi耽tCOn＄u皿pdon，皿レ．  

0血訂㌫皿βntd血址s孤dcon00れIrated知men一朗皿㍊km呵もe血signaledwi血血erva血吋n8meS  
a亭SPeCinedinthez18t血al1egislationof血eLCOtulbyindlichtheprodtlCtissold，OrnameSeXi＄tingby  
COnJnOnnSage，PrOVidedthat畠uChdc＄iB7tationsdoTLOtCreat8anerfOneOt）SinpressiorLin血ecmnt7y  
ぱ柁Iailsaler喝訂dhg払¢Cb訂彷kra血idemt吋or伽fhd．  

7．1．2Product∫Obt血ed丘om危m訊tdmilk¢）五eat廿ea鹿da超er免rmen【adonsムdlb8れaⅢed‘管kat  
TreatedFmen（edMilk’’．げ血BCOnSunerWOttldbcmisledbythisnam○，dICprOductsshallbeinamCd  
aspeJTnittedbyna血Tldle由slaticmizILhccotmtryofTetailsale．h¢mntrieswher8nOSuChl喝isladon  
CXists，qrnO血na血盟訂8h¢OmmOnnS喝ち仙¢prO血ct血濾beIl廻nd‘1k或丁托akdアemented  
Milk”．  

7．13The designation ofFhvoured Fernet）ted Milks血auincl≠de仏e name ofthe pnncipal  
丑附00d【唱鎚bst皿C亘s）or且餅0叫）added．  
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714Fementedmi］ksto血icho皿b，nutTidvecdbohydmfe訊VeetenerShavebeenadded，maybe  
labeld貼“錮eetEn8d⊥1也e仙mkb血greplacedbytbet巳m‘甲耶n6mt8dM批”orano血訂  
designation asspecifiedirLSec；lion7．1．1．tfnon－TltItritivesIVeetenerSareaddedinpartialortotal  

”  Subs血don10S喝叫IbementioJl“SWe蝕ndl勇払  ”or“s喝訂ed狐dsweetem由wi血  
should叩PearCLose10LhenBmeOftheproduct，theblankbcingfilledinwith1henameofttleart漬ciaI  
SWe¢tenerS．  

7，1．5ThernamescoveredbythisStandardmaybeusedinthedesignatioJl，Onthelabel，inconmemial  
documentsandadvertisingofo也erfbods，PrOvidedthatiLisnsedaaningredientandthat鮎  
ChaTaCteris6csoftheingrcdientaremaintahed to arelevan亡degreemordernotto misleadthe  
COnぎl皿er．   

7．2 DECLARATIONOFmTCoNTENT  

げthecDnSumerWOllldbemisleadbytheomission，the皿ik血tconteJltShallbedecl訂edinamanzler  
acceptablein血ecou血yorsde10仙e血山亡OnSumer，e血era5¢）aperce餌場eOf皿む遥OrVOkme】Or  
（ii）ingramsperservingasqu81i丘edindlelabel，prOvided払at也e7runberofservir）gSisstated．  

7．3 LAt‡mLⅣGOFNoN－RETAILCoNmmERS  

In払m慮0れ托qu臆dinSecdon70f血kS厘mdad皿dSeclions4．1【04．80f山8GenerdSlandardfbr  
仇eL血el血gofP托一paCk喝dFoods，∽d，首ne鑓SSaⅣ，血ー喝8h虞mct血s，血811be由veneitheron  
lLeconlainerori皿aCCOmparyingdocl皿en【s，eXCgtthatthenameoftheproduct，lotidcntiBcation，  
andthen8mC肌daddre＄SOfth¢manllf5cturerorpacker，ShallappearonthecontmiezIHowever，lot  
id印踵甜donand血en如neandadd托SSOf也8皿独血hrer・OrpaCkag∝m町ber甲1acdもy an  
iden亜c血onmadc，PrOvidedthatsuchmalkiscIearlyiden瓜ablewiththBaCCOmPanyingdocumenls．   

8． MmOI）SOFSAMアLmGANDANAIJざSIS  

SeeCODEXSTAN234－1999．  
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COde女alimentariuscom血ission・  
FOODANDAGRICUtm  
ORGA伽ON  
OPT抒EmDN〟nONS  

WORLD  

M  

OROANIZAmm  

JOINTO同和G巳Ⅵかk血Ik’mm柑鯛1加出血■的1∞伽恥】：3p帖57t汚】Ⅵ帆亡血池伽切払血L化【B加此血◎加．叫£随1鵬kj，鎚苅田止5如  

Ap山ZO02  

AmORM03几1  

JO蜘T∬AO爪粁江OFOODSTAMS陀OGRA血E  

CODEXALIMEⅧロSCO批ISSIOⅣ  

Twent山河馳触感血  

Rome，Ib帆30Jun¢－5Ju吋ZO旧   

RRPORTOIrT杜E抽丁血SESSIOⅣ0万一TEECOD魁ⅩCOM加mTEEOⅣ  

加旺LKAⅣDmPMmS  
乃屯肋唱われ♪たw放ね批川一J2頻J2β彪  

Ⅳot8：乃お叩r∫おねぬCoJぬCぬJ肝上e肋rα2β∂2〟Jr肋『  

10   



ALINORMO3八トApp仇dix刀1  p喝e40  

AppE恥ⅠⅩⅢ  

DRAFTREVISEDSTANDARDFORFERMENTEDMn，KS  

（Adv皿CdbStepg）   

1．  SCOPE  

Thisstand8rdapplie＄tO蝕Ⅱentedmilks，’thatisFernlentedMilkincludi喝HeatTreatedFbrmentedhmks，  

Co皿C6n加tedFennentedMi）ksaJldcompositemiJkproductsbasedonthes叩rOducts，fbrdircctconsl皿ption  
Or点灯血erprocessinsinconfbnnitywi弘也edehitionsinSecdoJ12ofthisStandard．   

2．  D玉：SmTION   

ヱ．1 FERMENTEDM】LK  

Fm蝕ted Milkis a血駄pmduGt Obt血d吋触n血on of血眠w出血皿北山町haⅧb巳βn  
manl血ぬ汀由丘皿pmdu出血t血d鮎m皿址扇血町前山00tCO皿卵扇dondmod肋a血ma5封血血dby  

山¢p畑Ⅵ鼠OnhS戚m3・3，by血eadonofs止め18血耶昭肌i抑S脚dr別i血g山一d血onofp打w血  
Orwitl1011tCO唱I11alioll（iso－elcclricprecipilaLion）．TlleSeSEarこermicroor％anislt）SSha）1bcvi3ble，aCdvcand  
abundanti11也eprD血cttothe血teofmitndtmbnity・LFtheproductishcat－bTeatCdaner克rment8don  

血潤明通m蝕tfbrYiauemiGrOO巧拙i弧Sdo田nOl甲pb′．  

伽血t托mentedM此sare血m血吋sp∝追cst如才ml加代（s）us巳d鈷【危mm亡8七m邪知1loⅥ帽：  

Yodlurl：  S）・mbiotic culturcs of SITtPIococczJS（毎muphi）tLf alld L！lCt〃hu（7imJS  

ゐ他州e¢かfsub印．廟c狐  

ALternntcCt］［ttJreY．）Rhllrl‥ CultニーrCSOfS（r甲，ocuc（て，Sd，en”OPhi］usandanyLL7C，けbaci［（T＾TSpCCi＝S・  

Ac油pb紬sMjlk  上血bぬd批F〟J句碑肋∫．  

馳触  Stむ他山加p叩卸虚血mk血鮮血s⊃血′め血路げ瑚ガ，甲CやOf  

也e ge皿訂a加丁′C鵬Joらエ融bmmⅣ肌d山地赦血汀辞0…g m a  
血g甲CC通じ柁1a血血p．  

K¢駄如m∞m血ねt氾血1actose鈷men血旦昨a由躍ん甲′ピ「叩  
肌㌍血糊）乱Id 封0か】孤如か触姐血g yeasb 何把d∬0叩収∫  

刷吻m恥肋血肌叩彫川椚血血Ⅷd伽d打叩7御物揖S），  

Kumys：  エ〝Cわ如d批∫ ゐ必用e‘紡f sub甲．みIJ蜘JねJざ 血 鞠腫れ叩伊Cg∫  
J〝mβ乃I汀．  

Od16rl血rom嘗甜血s他山110Se∞nS山u血g血speei鮎或血α¢ulh】re（s）sp比血dabovelnaybeadd正  

2．2  CoNCENTRATEDFERMENTEDMILK  

Cot）eentratedFermeT，tedMjlkisaFermclltCdMilktheproteinofdlichllaSbeenincreasedpriortoof  

血rfbrmentationto血imtu15・6％・ConcentTatedFenTlentedMilkshlCludestradihlalproducts飢ICllaS  

Sb▲喝isto（strainedyogllll可，Lbblleh，YmerandYlette．   

2．3  puvDUREDFER腫mEDMmx5  

FlaYOuredFel・mentedMi）ksarecol叩OSiteni汰products，aSdefinedinSection2，30ftheCodexGeneral  
StandさrdfortheiUseofDairyTenns町ODEXSTAN206N1999）whicllCOntainaLna血11utnOf5O％（w∧可of  

！10nrd由yh］gredients（sucllaヲ11utri血eandnonTTu血ivecarboIvdrate＄，加its8ndvegBtables弧WeuaS  

julCeS，PureeS⊃Pulps，prq）arahollSandpreservesderivedthere丘01u，Cereds，holley，d”COlate，nutS，COffbe＞  

？Pi竺Sandotherharmlessnatur81flavouriJlgfoods）andhrflavours・ThenollJahyingredientscanbemiⅩed  
山1pnOr10／ora鮎【先m8nladoll．  
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ALⅢORMO3／1トAppe】ldixⅢ  p喝¢4Ⅰ  

3． ESSENmI．COMアOSITIOⅣAⅣDq甲ALITYmCTORS   

3，1  RAWMATERIAlぷ  

・Mi址卿d／orproduoIs由一ain由舟0Ⅱ‖milk  

● PotdbI8Wa【er血ー血euseinrecoll奴i血dono一代COml血ation．   

3．ユ  ーERMITTEDINGREDIEⅣrS  

・Slartercu血resofll粗1essmicroDTg肌isnsincludingth0［SeSPCCinedhSecdon2；  

・Sodiu皿血lo正de；and  

・N抑daわーjn邸1di朗臨asli如diりSeG血nヱ．3（Ⅲ訂Ou戚＝海m把ItedMilk丸  

● G巳Iatj11eands血ill：   

一 危men短d皿i】土台heat－鹿a托da丘訂免刀Ⅱenta症on，   

一 点aγm托d危nn蝕鹿dmi址，弧d   

－ p】血血entdmi比s茸pmi触dbyn慮Ⅷa11喝kl鵬on血tb8CDⅦn吋Ofsdeto血腫占血山co刀ざum6ち  

providedtheyareaddedo叫inamounts軸血onalbTneCeSSaryaSgOVemedbyGoDdM  
Pracdce，takingintoaccountanyuscof血8Stabili捷rS仙ickenersユistediJISeC血n4，ThesesubstanCeSmay  
beaddedeitherbcfbrcora触raddingthcnonJairyil唱rCdic）1tS．   

3．3  COMアOSmOⅣ  

Fermented  Ee爪r   Kumys   
Mllk   C山tureY（哩h吐出md  

AcidopIlihざ皿山k  

M独prot血Q（％w／w）   miTl．2．7％   mill．2．7％   皿im．2．7％  

M此伽（％1叫   1e∬也古刀  l¢5S血an15％   lessth8n  

10％  10％   10％   

Ti油Ieacidity，eXPreSS由as％lactic  mill．0．6％   mh．0、6％  mi九0．7％   

acid（％w／w）   

E血mol御YOl血）  皿in．0．5％   

Stmofmicroo13anismscorLStitt血lさ  min．107   min．107  plll・187   

山βSta血rcul血相de丘血hse血on  

2・1（（漁1也hbtal）   

L加11dmi仁和o唱anim㌔挿1也  皿h．106   min．10‘  
total）  

Yeast＄（c的）  mh．104  mh．10ヰ   

a） Protein・COlltCntis6．38TnuldplicdbytlletOtal喝ddalIlnitrogezldet6nnined．  

b） Applieswherea∞ntCmtClaimisInadeintllelabeningthatrefbrstothepreseT・CeOfaspeciGc  
micmo唱allism（dlertll餌Itbse軍拡漬由hsec血n2．1ぬー血epro血G†cDnC¢med）t旭basbeen  
addedasasIIpplcmenItothespecificstart6rCdhl柁，   

hFlavDuredFerm印tedMilksdledbovecdteriaapplytothefbrmentedmi）kpart．ThBmicrobiological  
criteTia（basedonthepropo痢）llOf触Ielltedmi1kpJ7OdllCOar8ヽ・aliduptotlledateofmini皿】m血rabilib，・  
Thisreqmrelnentdoesnot8ppレtop一山ncIsheaト加ateda鮎rぬm¢nla由Il・  

CorL）Pliance涙ththemicrobio）0gicalcriteriaspecifiedaboveistobeveri5edtlmudl弧坤触It6Stingof  
血produot血0喝hto“鮎dateo一山血m皿血raも最少”膿er也epro血cthasb飴m蛮0托dulld8rtl－85tOr喝¢  
COl】didollSSPeCiBedind16labehng．  
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AlINORMO3／1トAppen血ⅩⅡJ  p喝e42  

3．4  】；sざENT王ALⅣhNVpAmR即GC旺ARACrERISTICS  

Ⅶley reZnOYa18鮎r氏Ⅰ皿entalionis notpemittedinthenlanufhcture offt皿elltedmi1ks，eXCCPt fbr  
Conce血‘aledFementedM批（Sedion2・2）．   

4  FOODA刀pImS  
Onlytl10SeaddidvescIassesindicatedinthetablebdowmaybetlSedfortheproductcategoriesspBCified．  
Wi血h8aChadditiveclass，andwherepEmittedaccordingto丑帽table，OnlythosehdividtLaladdidvcslisted  
mayも8耶edalldon吋W油intl161i血Issp（∋G道東．  

haccordaJICeWithSection4．lofthePre弧1bletodl¢GeneralStandardfbrFoodAdditives忙ODEXSTAN  
192（Rev，2－1999），addidonal8dditives皿aybepresenththe＞flavot（red危mentedmilks8SZIreSultofcarry－  
OY∝丘omnoll－daiⅣ追l騨dぬ1tS．  

Fem臼Ited】Mi】ks  FermeJltedhtilksHeatTreatedAfLer  

Ferme丑tatio皿  

p】細山   刑avoured   pl五山   刑aY（I≠red   

AddiポYeCla5S  

Colours  ×  ×   

Sweet8n訂S  ×  ×   

Enmki五耶  ×  ×   

FlaYOtげ¢止血1庸一S  ×  ×   

Aeids  ×   ×   〉く   

A¢id卸ー¢g油lors  ×   X   ×   

Stabjlizβ巧   ×1   ×   X   ×   

Tbkb皿e田   ×l   ×   X   ×   

n8S斑Yativ8S  〉く   

P紙k喝h豊島ases  ×   ×   ×   

X＝ThellSeOfaddidvesbelongillgtOthe¢lassis【echl旧1ogicallyjusdLied．hlthecaseofflavouredprodttcti   
【lleaddidvBSareteCh】10logicalb，justiBedintheddryportion．  

－＝ThetlSeOfadditivesbelollgil）gtO山eGlassis7dtechnologiGa11yjt］＄tified  
1 

us¢isrBShictedtorecol慮tu＆onandrecon）billado皿andifpermittedbyTLational1egis】a60nintl－e  
COulわ・Ofsa18tOd18茄nd叩nSumer．   

5．  CONTAⅦNANTS  

nlePrDductscoveredby山jsstaJldardsha））complywit）1血emaxi血um（imits fDrCOlltaminal11salld山e  
皿aXiuun residuelinlits fbr pes血ides aJld vet巳rinaTy drugs es（at心shed by也B Codex AIime11tarius  
Conu刀ission．  

G，  HYGIENE  

6．1 ItisreconmlendedthatdleprOductscovercdbytheprovjsionsofu血Stalldardbepreparedand  
l18ndkdh8C¢Ord81】CeⅥ抽d一合app10prは他言eC丘0皿SOf山eRecom皿飢dedhltemado皿alCod亡ぼPmGtice－  
GeneEalPrinciplesofFoodlJygielle（CAC／RCPl・1969，R6V．3－1997，CodexAlimentarius，Volum¢lB），and  
Otherre】evaz［tCodext¢XtSSuCllaSCodesofHy由enicPracticealldCodesofPractice．  
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AL馴ORMO3／1トApp組曲xⅢ  page 43 

6・2 Fro皿raWnlateri血prodtlC60n（OthepointofconstlnPtiDn，theprDductscoveredby払isStandard  
血0山dbe5叫ectba00血bh8t血ofc皿打01m¢a蝕r腎，W出血山野血¢1udち払rexamplち匹始町血○址，祉止  
血esesboddbesbownba頭ieve山eappropnatel6Ⅶ1ぱpubliGhea仙pr山ec血止．  

6・3 ¶16Pm血ctsshot）ldcomplywith8nymicrobioIogi6alcdteriaestablidledinaccordanccwiththe  
P血¢p】es払rdlBEstablidunentandApphca血10fMicrobiologicalCriteriafbrFbods（CAC／GL21－1997，  
Cod8ⅩAum印ta血s，VolⅦmelB）．   

7．  払方ELuNG  

h addition to dleprOVisionsofthe Codex Gen6ralStandardfordleLdbellingofPr印adkaged Foods  
（CODEXSTANl－1985，Rev．1－199l，Co血A肋enta7プ7JS，VolumelA）anddleGeneralStand訂d血rthe  
tJs80fDahyTems（CODEXSTAN206－1999），dtefb11owi工唱SPeCiBcprovisionsapplyゴ   

7．1 ∬AMEOpTHEfooD  

7．1．1 T血eⅡam¢Of山8ぬdsb鵬b8勉nn蝕Iedmi比orcm∝l血ated魚m00tGdmi此asap卿叩血脆  

肋w㌣鴎血鮎¢nam6S皿呼bβr甲l8Cd吋dledesi伊感ons翫か鴫Acidopbilu且M叫鮎軋K皿yち  
S助辞StO，hbn¢1l，Ym訂飢dⅥ班ちp∫0Vid由血a【血8prO血GtGOmpk8SWi血血¢Sp拡漬G匹OYisioヵsぱ鋸s  
凱孤d血Y喝bu正mayb¢S匹11dasappropriat8i州Ie∽lm吋Of托18ilsde．  

”＾JtemalccuLhJreyOghtJTl”，ZISdGfincdinSe血0112，Slla）lbenaTnCdthrotl釘IdleuSeOfm appropriate  
qt）ali鮎rinc叩如ncdonwithdlBWOrd’サo如rP．ThBChosenqt［aliBcrshalldescribB，inawayth慮is  
＆CCt汀ぬandnotmisleadingtDtheconsllmer，theJlatureOfthcLCh叫Sei皿PartCdtothc＞yOghurtthrt）ughthe  
Sd∞do几Of血e印比摘¢エα′¢ゐαd肪hd16Cultur6鈷rm弧u飴Gh血glkpTOduct．SⅥ血ch訂l辞皿ay加1u血  
a血合血きdd迂触肛eh血¢丘m引It81ionorganisms，皿ぬbo】iぬg皿肋rsems伽yprqpロゼ8SOf山手produ虎  
When co）nPared tothe product desi脚8ted solely as：ゝ0ghurt’’．J！ⅩaJllPIcs ofqual消ers wllidldcscribB  
d伽¢髄hsensoけ匹Op餌i鴨im¢1血8temSSⅥ血8S‘hnd”組d郎t8】l鉛′”．Ⅵ1etem“altematocu血r8  
叩由Ⅶでslldln飢8ppレasadesignadoll．  

Tn¢aboves匹Cifi¢tennSmayb6uSedinconnectiollwiththetemL伽zen”provided（i）dlatdlePrOduct  
Subnlittedto鮎ezingcomplieswiththerequir飾16血inthi9St弧d8rd，（iりth戚the・SpeCificstarLercultt）n！S  
侃迫bere8Ctivatedinrcason8bl¢m皿bersby血且Wing，alld（iii）th8tthe葺02：enprOduc（isna皿edassudland  
；ss01d血ー血ect¢On511皿ptlOn，0山y．  

0血訂fb皿entedmiksandconccntrated飴rmentedmi比s血aybedesigllatedwithodlerVariebrnanleSaS  
印eCi鮎dinthelladoTlallegislad仙OfthecotI叫inwhichtheprodudissold，0川amOSeXis血gbycomnlOn  
t）S喝e，PrOVidedthatmchdesigt）adonsdol10tCreateanemneOuSinqmsioninthBCOun町Ofrctai1sale  

regardi喝thecharacterandidentityoftl帽fbod．  

7．1．2 pro血¢bob也ined伽m鮎m剖Itdm此（＄）h飢t杜eatedi血訂飴menla血皿血dlbel】弧d‘Ⅵ餌t  
TreatedFbruentedMiJk’’＿正dleCOrLSl皿erWOuldbenisIedもy血isn8me，theproductsshaJlbenaJnedas  
PCmittedbynatio11allegislatiminthBCOu此yofretailsate．如coun扇esdlerel10SuChlegisl8tio）lCXists，Or  
l100tb¢rn8n8Sa柑h∞mmOnllSagち止8pm血¢tSha皿be皿amed“He8tT陀血dFem8山CdMilビ’．  

7＿13 Thedesign鵬onofFhvouredFementedMilksshal）hcludcthenameofthepnncipalfLavoun］lg  
ざub由n印（s）or且al℃化打（¢added．  

7．1．4 Femlent弓dmiu（StOdlicll011レmLtritivecarbonlTydratcsweetenersh肘ebeenadded，mayb6］abeled  
as‘bveetelled  ： ’，1heblankbeingrep）acedby也eter山‘甲crnentedMⅡk77branodlerde＄igllationas  
SPeCifiedhSecdon7．1．1．∬n01l－nutd正Ye飢Vee（enersareaddedinp訂tialortotalsubs正tutiontosugar，dle  

皿餌tjo】1“SWeetCned扇tll ”or‘b喝8redaJldswe6tened扇th＿＝’shollldappE，ardDSE；tO血eDame  
Of血¢p∫Oduct，山eblankbei喝創1edin心血也ell山IeOf血¢a撼Gialsw隋t印耶．  

7・l・5 Thel－anleSCOVeredbythisSt811d8rdmaybet）SCdinthedesigl－atlDりOnthelabel＞iTtCOll皿erCial  
doctlmCntSalldadvertisinBOfotherfbods，prOVidcdthatitisusedasanhgredientalldthat仙edlaraCteristics  
Ofd）eiJ）BTedicultarenlaint血edtoarelevantdegeeinorderllOttOmi＄Jeadtheconsumer．  
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p喝844  ALINORMO3／11－Appendjxul   

7．2  1）ECLARAT10NOFFATCoNTENT  

ぼtheconsumerwouldbemis18adbytheomission，也emi1kfat00ntelltShalIbedeGlaredhamallner  
a∝甲I油Ⅰ¢止血800un町OrSa16tO山e血dconsuⅡler，ei血eras（i）a匹m甜tag¢Ofm舶SOrVOlumちOr¢i）ill  
訂a血Sp訂SeⅣ血g8SqⅥ山道d血血8lab8ち騨OVided仙at山enⅢnb訂Ofserv毎歩isslatd．   

7．3  LAl箋ElエINGOFNoN－R耳TAmCoNTA耶ER＄  

h毎n追ati脚requir由inSec血170川】jsS血1血rda血鮎c血皿S4．1104．80日l18Gene血凱旭dardfbrdle  
Laもeni喝OfPr叩aCkagd Foods，む1d，げne托∬訂y，StOr喝¢h5hlCtio那，Sll劇＝沌giv8nei血eron血巳  
COntaineror血accolnPan）血gdocuments，eXCePtth8tth8naneDftheproduct，lotidentiBc癒叫and払8  
n8nlea7Idaddressof血81nanufacttLrerOrPa慮er，Shallappearontheconlainer．HoweYer，loti血ndficadotl  
祖d鵬nameand8ddressqf鮎m弧u如佃rorp8Ckagβr甲野b¢持plac¢d吋miden亜∽血nm8止，  

provid由仇atsu虚血釘kis¢王8訂レident清め1βW抽山eac∽mpa如Igdocumelll£．   

8．  METⅡ0Ⅰ）SOFSAMfLINGANDANALYSIS  

SeeC‘）血dJわ7g〃ぬわ叫Ⅴ01um¢13．  
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社団法人 日本国際酪農連盟和訳  

はっ酵乳改正規格案  

（ステップ8に進む）  

1．連用範囲  

本規格は、直接消費もしくは更に加工処理することを目的とした本規格の第2項に示   

した定義に適合するはっ酵乳類に適用される。はっ酵乳類とは、加熱処理はっ酵乳、濃   

縮はっ酵乳及びこれらの製品から成る複合乳製品をいう。   

2．製品説明  
2．1 はっ酵乳  

はっ酵乳とは、乳に対して適切な微生物を作用させることによって凝固（等電点沈   

殿）を伴うもしくは伴わずにpⅡを低下させる発酵によって得られる乳製品をいう。  

乳は、乳から得られる製品から、第3．3項の鹿定に従うように組成調整を受けるかも  

しくは受けることなしに製造してもよい。それらのスターター微生物は品質保持期限  

内において製品中に生存し、活性があり、かつ多数存在しなければならない。発酵後  
に加熱処理をする場合、微生物の生菌規定は適用されない。  

いくつかのはっ酵乳は、発酵に使用きれる以下の特徴的スターターカルテヤ】によ  

って特色付けられる。  

ヨ ー グ ル ト  ：馳管Pわe¢打び地e畑中虚血g及び血cおぉd肋古  
壷伽αedガ8ub8p．血痩射克郎の共生カルチャー。  

カルチャー代替ヨーグルト：β庖一甲わe∂ee侵ぶ地以Ⅶqp虚血ぶ及びあらゆる乳酸悍  

帝展のカルチャー  

アシドフィルスミルク ：ム丘ぐね力点d〃u5a地鳥肋∫  

ケ  フ  ィ  ア ：強力な特定の関連性をもって生育するケフィア粒、  
ムa亡由ムa肋∫点戯，ムeⅣC以‡∂g由仁′ エ丘Cわe∂eβけβ  

及びAceわ血cぬr属の各種微生物群から調製したス  

タrクーカルチャー。  

ケフィア粒は、乳糖発酵性酵母（属フ町叩eβ  
皿肌痴皿頑及び非乳糖発願性酵母（助α通且叩e・ぎ  
比8如肌ち 助ぐd岬eβCe相通ゐe及び  
助cd訂0叩eざegなび杜めの両酵母から構成される。  
エ虔朗わ加地β肋・打ed滋自立b8p．ム面正びタ及び  ク  ー   ミ  ス  

屁7岬♂皿aはて血刀〟β  

上記で規定されている特徴的なスターターカルチャー以外の微生物も加えてよい。  
2．2 洩締はっ酵乳  

淡路はっ酵乳は、発酵の前文は後に、蛋白質が5＿6％以上に増加した発酵乳をいう。   

濃鮪はっ酵乳に臥Stragi＄t叫うらごししたヨーグルト）、Labneb、Ymer及びⅥet七e   

の類の伝統的な製品が含まれる。  

2．3 フレーバードはっ酵乳  

フレーバードはっ酵乳は、乳用語使用に係る一般規格（CODEXSTAN206－1999）の   

第2．3項で定義されている複合乳製品であり、■非乳原料（栄養性及び非栄養性炭水化   

物、果実及び野菜，東夷及び野菜ジュース、ピューレ、パルプ、調製品及びジャム、   

穀物、蜂蜜、チョコレート、ナッツ類、コーヒー、スパイス類及びその他の無害な天   

＿然賦香用食品）及び／又は香料を最大50％（w／w）含む製品をいう。非乳原料は、   

発酵前もしくは発酵後に混合してよい。  
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3．必須成分及び品質要素  

3．1原材料   

・乳及び／又は乳から得られる製品   

・加水還元圭たは組合せ還元の際に使用する飲用水  

3．2 許可庶料   

・無害な微生物（第2項で特定されているものを含む）のスターターカルテヤ∽   

・塩化ナトリウム；及び   

・第2，3項に記載の非乳原料（フレーバードはっ酵乳）  

■ゼラチン及び澱粉：  

－ 加熱処理はっ酵  

－ フレーバードはっ酵乳  

一最終消費者への販売国の国内法観で許可されている場合、プレーンはっ酵乳  

これらの物質は第4項に記載の安定剤／増粘剤の使用を考慮し、GM王〉の聴園内  
で技術的な必要量のみ添加する。これらの物質は非乳原料の添加前文は後に添加  
してよい。  

3．3 組 成  

トクー射．カルチト  

はっ酵乳   代替ヨーデルほぴ  クーミス   

アシドフルスミJ抄   

乳蛋白質a（％w／v）  2．7％以上   2．7％以上   2．7％以上  

乳腺肪（％w／w）   10％以下   15％以下   10％以下   10％以下   

滴走酸度  

（乳酸表示．％w／w）   
0．3％以上   0．6％以上   0．6％以上   0．7％以上   

エタノール  

（％vd／w）  
0．5％以上   

第2．1項で定義さ  

れるスターター微  10了以上   10丁以上   10了以上   

生物（c且Jg、合計）   

表示微生物♭  

くC伽／g、合計）   
106以上   106以上  

酵母（e肘g）  104以上   104以上  

a）蛋白質含量はケルダール法で測定した全室素量に6．38を乗じたものである。  

b）スターターカルチャーの補足として加えた特徴的な微生物（第．2，1項で規定され  
ている以外の微生物）が存在することを表示中で言及する場合に適用する。  

フレーバードはっ酵乳の場合は、はっ酵乳部分に上記の組成基準を適用する。はっ   

酵乳部分の微生物基準については、品質保持期限内において保証する必要がある。こ   

の規定は、発酵後加熱処理した製品には適用されない。  

上記の微生物基準に準拠していることは、ラベル上に記載された保存条件で保存し   

た製品を「品質保持期限日」まで分析検査することによって確認する。  

3．4 製造上の必須の特徴  

濃縮はっ酵乳（第2．2項）を除き、はっ酵乳類の製造において発酵後のホエイ除去は   

認められない。  
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4．食品添加物   

次の真に示した添加物クラスのみ各製品カテゴリーで使用できる。表中で許されてい   

る各添加物クラスについて、鴇げられている個々の添加物を規定されている制限量で使   

用できる。   

コーデックス食品添加物一般規格（COI）EXSmⅣ192Rev．2・1999）の前文の第4．1項   

に従って、フレーバードはっ酵乳中には、非乳原料由来のキャリーオーバーの籍果とし   

て他の添加物が存在しうる。  

はっ酵乳  加熱処理はっ酵乳  

プレーン   ルづl’一トー   プレーン   フト八－－ド   

添加物クラス  

着色料  ×  ×   

甘味料  ×  ×   

乳化剤  ×  × 

香味増進剤  ×  〉く   

酸  ×   ×   ×   

pH調整剤  ×   〉く   ×   

安定剤   ×Ⅰ   ×   ×   ×   

増粘耕   ×1   ×   ×   ×   

保存料  ×   

梱包ガス  ×   ×   ×  

× ＝ この添加物クラスに属する添加物の使用は技術的な正当性がある。フレー  

バード製品の場合は、乳部分の添加物に技術的な正当性がある。  

＝ この添加物クラスに属する添加物の使用には技術的な正当性がない。  
1 最終消費者への販売国の国内法規で許可されており、かつ、加水遠元、観  

令せ還元の場合の使用に限定される。   

5．汚染物算  

木規格の適用を受ける製品軋 コーデックス食品規格委員会が定める汚染物貿の最大   

限度倍及び農薬・勒物用医薬品の最大残留限度値に従うこと。   

6．衛 生  

6．1 本規格の適用を受ける製品は、勧告国際取扱実施規範；食品衛生一般席則   
（CAC／RCpl・1969，Rev．3・1997、食品規格集Ⅴ山melB）の該当項目及び衛生取扱実  

施規範や取扱実施規範等の関連する他のコーデックス文書の骸当項目に準拠して製造  
し、取扱うことを勧告する．  

6．2 本規格の適用を受ける製品は、原材料の生産段階から消費に至る段階まで、いくつ  

かの管理方法（例えば殺菌等を含む）の組み合わせを適用すべきである。これらの管  

理方法は、公衆衛生保藩の適切な水準の達成を示さなければならない。  

6．3 本製品は、食品の微生物基準の設定と適用に関する原則（CAC／GL2ト1997、食品規  
格集VolumelB）に準じて制定される微生物基準に従うぺきである。   

7，表 示  

コーデックス包装食品表示一般親格（CODEXSTANl－1∈鳴らRev．1－1991、食品規格   

集VolⅦmelA）及び乳用詩使用に係る一般境格（CODEXSTAN別）6－1999）の規定に加  

え、以下の特定の規定を適用する。  

7．1食品の名称  

7．1．1食品の名称は適切にはっ酵乳又は浪羅はっ酵乳とすること。  

ただし、これらの名称は、本規格に示したヨーグルト、アシドフィルスミルク、ケ  
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フィア、クーミス、Stragisto、Labneh、Ym’er及びYletteの虎定に適合する製品の  

み、各々の名称と置き換えてもよい。ヨーグルトの綴りは販売国内で適切に行うこと。  

第2項で定義されている「カルチャー代替ヨーグルト」は、rヨーグルト」という  

用語と共に適切な修飾語を使用して名称とすること。選択する修飾語は、正確かつ消  

費者が誤解しないように、製品を製造する既に選択した特定の乳酸梓菌屈カルチャー  

によりヨーグルトにもたらされる性質の変化を嘉すものとすること。性質の変イヒには、   

「ヨーグルト」と単独で称される製品と比較した時の発酵微生物、代謝産物及び／又   

は官能特性の差異が含まれる。官能特性の差異を表す修飾語の例には「皿□d」、「ta刀8y」  

という類の用語がある。「カルチャー代替ヨーグルト」という用語は名称としては適  

切でない。  

上記の特赦的な名称は、（i）本規格の規定に適合し凍結処理された製品、（ii）解凍に   

より妥当な数の特徴的なスターターカルチャーが活性を有する、（通iフローズン製品  

と称され直接消費者に販売される場合のみ、「フローズンj という用語と組合わせて  

使用してよい。  

他のはっ酵乳及び濃縮はっ酵乳は、食品の特性及び同一世について版元国内で聞達  

った印象を与えることがない場合には、製品の販売国の国内法規で規定されている他  

の様々な名称、又は一般的に使用されている現存名称で呼称してもよい。  

7．1．2 発酵後加熱処理したはっ酵乳から得られる製品は、「加熱処理はっ酵乳」と林す  

ること。消費者がこの名称により誤解する場合は、販売国の国内法規で許可されてい  

る名称としてよい。この種の法規が存在しない、又は他の一般的に使用されている名  

称が存在しない国では「加熱処理はっ酵乳」と称すること。  

7．1＿3 フレーバードはっ酵乳の名称には、添加された主要な賦香用物質又は香料の名称  

を組み入れること。  

7．1．4 栄養性炭水化物甘味料のみ添加したほっ酵乳は、「甘味付与00Jと表示してよ  

く、00の部分は第7．1．1項に従って「はっ酵乳」又は他の名称と置き換える。砂糖  

の部分的または全部の代用として非栄養性甘味料を添加した場合は、製品の名称の近  

くに「～で甘味付与」又は「加糖及び～で甘味付与」と記載し、～の部分粟合成甘味  
料の名称を入れること。  

7．1，5 本規格の適用を受け．る名称は、他の食品の一成分として使用されかつ成分の特  

徴が消費者が誤解をしないよう適切に維持されている場合、他の食品の名称、ラベル、  
商業用文書及び広告に使用することができる。  

7．2 乳脂肪含量の明記  

省略することにより消費者が誤解するおそれがある場合、乳脂肪含量は、販売国内   

で最終消費者に受け入れられる（i）重量パーセント又は容量パーセント、又は（法）サー  

ビング数が示されている場合はサービング当たりのグラム数のいずれかの方法で明記  

すること。  
7．3 非小売用容器の表示  

本規格第7項及び包装食品表示一般規格の第4．1項～第4．8項で要求されている情  

報、及び必要ならば保存に関する指示は、容巻上もしくは添付説明書に記載すること。  

ただし、製品の名称、ロット識別、製造業者又は包装業者の名前と所在地は容器上に   

記載すること。ロット識別、製造業音叉は包装業者の名前と所在地は、添付説明書に  
絶したとき、その記号が明らかに設別可能な場合、識別記号に代えてもよい。   

8，分析法及びサンプリング法  

食品規格集Volnme13を参照のこと。  
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